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BBLT — Black Label Bacon Lettuce Tomato CLMBOZOI 4
Ciabatabrc‘j med CAMBQOZOLA Black Labe _ o

Ing

tor tomat, skivad

115¢g CAMBOZOLA Black Label, skuren i 4 bitar _
8 skivor bacon, knapers\kfa\ — — 1 huvud krispsallat eller liknande
4 ciabattabrdd, delade och rostade 2,3 dl vitvinsvinager

1 tsk socker 0,5 dl majonnas

1 tsk havssalt

1 liten rodlok, tunt skivad

1 liten jalepefio, urkdrnad och skivad

1 lime, pressad

Tillagning:

1. Rorihop vinager, socker och salt i en liten, mikrovagssaker skal och varm pa hog effekt i 2 minuter. Lagg under tiden 16k och jalapefios i en annan liten
skal.

2. Tautvindgerblandningen ur mikron och hall den dver I6ken och jalapefosbitarna, sa att de tacks helt och hallet. Tack skalen med ett lock eller

plastfolie och |at sta i 15 minuter.

Blanda majonnas och limejuice i en annan liten skal och ror ihop helt och hallet.

4. Taunderdelarna av broden och bred ut 1 msk majonnasblandning pa varje ciabatta. Toppa mackorna med lite picklad 16k och jalapefios, lagg pa lite
bacon, sallad och tomat. Avsluta med en skiva CAMBOZOLA Black Label.

5. Lagg till sist den andra halvan av ciabattabrédet och servera omedelbart.
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